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LADESÄULEN

FÜR ELEKTROAUTOS

Vier Ladepunkte für Elektroautos,
die 24 Stunden am Tag öffentlich zugänglich sind.

BEI DEN JOSKA GLAS ARKADEN:

Das Spontanladen (adhoc) ohne vorherige
Registrierung ist hier möglich über RFID-Karte 
(Betreiber / Roaming), App oder Webseite. 

Support-Hotline Mer: 0800-24274363
Das Parken ist kostenlos, das Laden kostenpflichtig. 

(Scharebenstraße 1, 94249 Bodenmais)

Mit diesen Angeboten / Ladekarten können
die Ladesäulen genutzt werden:

• MAINGAU Autostrom

• Shell Recharge Ladekarte/App

• Plugsurfing Ladekarte / App

• ADAC e-Charge

• EnBW mobility+ Viellader-Tarif

Bettina Bonfissuto • Tel.: 09924 / 779-103 • bettina@joska.com
Unsere Catering- und Eventgastronomie freut sich auf Ihre Anfrage.

BUCHEN SIE IHRE LOCATION

FÜR IHRE WEIHNACHTSFEIER.

BALD IST ES WIEDER SOWEIT



Werden auch Sie ein JOSKA-Fan und folgen
Sie uns auf unseren Social-Media-Kanälen:

Im Café Kristallino sowie im JOSKA Erlebnisrestaurant
gibt’s für unsere Gäste kostenloses WLAN.

und Freunde des
JOSKA Glasparadies,

Liebe Gäste
Oktober bis März – dies ist der Zeitraum der zweiten Ausgabe der 
Aufgetischt-Zeitschrift des Jahres 2023/24. Wie schön, dass Sie uns 
besuchen und sich die Zeit nehmen, meine Grußworte an Sie zu 
lesen. In der Herbst-/Winter- und Frühlingszeit bis Ende März hält 
JOSKA wieder jede Menge Highlights für Sie bereit: 
Die Weintage machen den Anfang, gefolgt vom Bayerwald-Schman-
kerl-Markt mit regionalen Köstlichkeiten wie Marmelade, Liköre, 
Geräuchertes, Süßes u.v.m.  Ab November wird es weihnachtlich: 
Das JOSKA-Winter-Wunderland erwacht, lassen Sie sich verzaubern, 
was sich das hausinterne DEKO-Team in diesem Jahr für Sie hat 
einfallen lassen. Die Galeria erstrahlt mit Deutschlands größtem 
gläsernem Weihnachtsbaum und vielen traumhaft dekorierten 
Christbäumen. Der Wintergarten-Markt (im Biergarten) bietet an 
zwei Tagen heuer gemütliche Atmosphäre. Standbetreiber freuen 
sich auf Ihren Besuch. Außerdem gibt’s Schmankerl und JOSKAs 
süße Hütte. Der Nikolaus verteilt Süßigkeiten an die Kinder am 2. 
und 3. Dezember. Waren Sie schon mal beim Perchten-Tag im 
Glasparadies? Lassen Sie sich das nicht entgehen: Am 29.12. 
können Sie ab 12 Uhr die Hexen, Perchten und den Krampus herum-
laufen sehen. Machen Sie tolle Erinnerungsfotos. 
Abends heizt DJ Günter im Wintergarten bei der Luis-
Trenker-Open-Air-Winterparty ordentlich ein. Und das Tolle: Der 
Ortsbus bringt Sie und fährt Sie auch wieder zurück in den Ort 
Bodenmais. An Neujahr bringt der Kaminkehrer Glück fürs neue Jahr.
Im neuen Jahr geht’s romantisch zu beim Valentinsspecial und wir 
zur Faschingszeit dann sauer (macht lustig!) mit klassischen sauren 
Gerichten. Auch im Verkauf erleben Sie ein Frühlingserwachen, 
wenn die neuesten Trends in die Ladenregale kommen und sich die 
Gärtner und das DEKO-Team am Frühlingsdesign orientieren.
Freuen Sie sich darauf. 

Nehmen Sie sich auch gern unsere Erlebnis-Tipps-Flyer mit,
damit Ihnen keine Veranstaltung entgeht. Wir freuen uns auf
Sie, liebe Gäste und wünschen Ihnen einen tollen unbeschwerten 
Aufenthalt bei uns. 

Alles Liebe,

 Ihre Bettina Bonfissuto
Redaktion &

Assistentin der
Geschäftsleitung
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Tipp: Nicht verpassen:

Veranstaltungs-

highlights!

Wir bringen‘s

Ihnen! Der besondere Service
für Bodenmaiser

Hotelgäste:

JOSKA liefert Ihre
Einkäufe gerne direkt

auf Ihr Zimmer
oder ins Hotel.

So einfach und kostenfrei geht‘s:
Geben Sie beim Einkauf Ihren Namen, Hotel und
Zimmernummer an und Ihre Einkäufe bis 16:30 Uhr
werden noch am selben Tag ins Hotel geliefert.
Spätere Einkäufe erhalten Sie am folgenden Tag.

Bequem & entspannt einkaufen!

#wirbringens

Feiern Sie doch dieses Jahr im JOSKA-Glasparadies.
Lassen Sie sich verzaubern von

• dem großzügig gestalteten Erlebnisrestaurant
   mit romantisch illuminiertem JOSKA-Winterdorf.

Wir bieten Ihnen individuelle Möglichkeiten für Ihre Feier, 
ganz gleich ob Weihnachtsfeier,
Mitarbeiterehrung oder Neujahrsfeier.

ab 17:00 Uhr
FR., 29. DEZEMBER 2023

Après-Ski-Hits mit DJ, Böllerschützen,
Cocktails & Hot Drinks & Heißes vom Grill.

PERCHTEN
IM JOSKA GLASPARADIES
FR., 29. Dezember 2023

ab 12:00 Uhr

Höllengeister, Perchten, Hexen,
Krampus und Teufel im Glasparadies.

Perchten sind vor allem in Bayern und Österreich 
vorkommende schaurig-schöne Schreckgestalten, 
die mystische Atmosphäre in den Raunächten 
schaffen.

LUIS TRENKER
OPEN AIR WINTERPARTY

Eintritt frei
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Wir freuen uns
auf Ihren
BESUCH!

Kulinarische Highlights:

Ni�t
Verpa�en!

zu jeder Jahreszeit

Schmankerlbraten-Wochen
Bierbratl, Glasmacherbraten, Krustenbraten.

30. September - 3. Oktober

Weintage 
Winzer präsentieren sich!

Ausgewählte Spezialitäten zum Wein und Live-Musik.

9. September - 31. Oktober

Schwammerl-Zeit 
Leckere Schwammerlgerichte im Erlebnisrestaurant.

7. - 22. Oktober
(jedes Wochenende und an Feiertagen)

Wilderer-Zeit
Wildgerichte, wie z.B. Hirschgulasch, im Erlebnisrestaurant.

11. November - 3. Dezember
(jedes Wochenende und an Feiertagen)

Ganserl- & Enten-Essen
Deftige Bauernenten und Gänse im JOSKA Restaurant.

14. Februar

Valentinsspecial
Valentinsgericht inkl. Glas Sekt im Erlebnisrestaurant.

15. - 20. Februar (täglich)

Sauer macht lustig
Täglich Lüngerl, Sülze und Sauerbraten

im Erlebnisrestaurant.

13. - 30. April (täglich)

Bärlauch-Wochen
im Erlebnisrestaurant.

Die Highlights ab April 2024 finden Sie in der
nächsten Ausgabe des Magazins.

2023

2024

Hä�en Sie‘s gewu�t?
Dass sich die Gans am Festtag des heiligen Martin von Tours 
(also am 11. November) so oft am Wirtshaustisch wiederfindet, 
liegt nicht daran, dass der Heilige, als er sich einst im Gänsestall 
vor den Boten aus Rom verstecken wollte, vom schnatternden 
Federvieh verraten wurde. Viel wahrscheinlicher hat der Brauch 
wirtschaftliche Hintergründe. Anfang November wurden bei 
vielen Bauern jene Gänse geschlachtet, die man nicht den 
ganzen Winter hindurch füttern wollte oder konnte.
(Quelle: wirtshauskultur.at/ganz-vielfaeltig)



Unsere
Fris�ekü�e

Endlich geht sie wieder los, die gemütliche Herbst- und Winterzeit. 
Deftig und sättigend darf es sein.
Gelüste auf Warmes und Süßes sind ganz normal im Herbst und Winter. Und der Herbst 
ist die kulinarisch aufregendste und vielfältigste Saison. 
Auch bei uns gibt’s wieder die beliebte Schwammerl-Zeit, feine Wildgerichte, bis hin zu 
dem absoluten JOSKA-Klassiker, dem Enten- & Ganserl-Essen. 
 
Bis zum Erscheinen der Aufgetischt 1/24 im April 2024 dürfen wir uns im Frühjahr 
wieder freuen auf die Kulinarik-Serie „Sauer macht lustig“ und natürlich dürfen Sie 
sich die „Bärlauch-Wochen“ nicht entgehen lassen. 
 
Kommen Sie gemeinsam mit uns genussvoll durch die anstehende Herbst-, Winter- und 
auch Frühlings-Jahreszeit. 

Wir freuen uns auf Sie und wünschen

An Guadn!
Ihr JOSKA-Gastro-Team! 

Teamvorste�ung
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Lubomir Svetlinski

Im Team JOSKA seit: 5 Jahren
Alter: 59 Jahre
Geburtsort: Jambol, Bulgarien
Lieblingsgericht: Mediterrane Gerichte
Lieblingsgetränk: Saftschorlen 
Hobbies: Lesen u. Design von
 Upcycling-Kunstobjekten

Grafik-Design

Erfahren Sie mehr über Lubomir und
sein Team auf den Seiten 8 + 9.

Pro Ausgabe lernen Sie hier
Kollegen aus unserem Team kennen:

Wunderbarer Winterhunger

JOSKA Erlebnisgastronomie Manuela Jarosch

Manuela (links im Bild)

Christine Baumgartner
Reinigungsdamen

Im Team JOSKA seit: 4 Jahren
Alter: 53 Jahre
Geburtsort: Rinchnach, Probstberg
Lieblingsgericht: Schwammerl mit Knödl
 u. viel Soße, Salat
Lieblingsgetränk: Wasser, Weinschorle
Hobbies:  Wandern, Tanzen
Lebensmotto: Nach der Arbeit tanze ich
 durchs Leben.

Im Team JOSKA seit: 23 Jahren
Alter: 60 Jahre
Geburtsort: Hengersberg
Lieblingsgericht: Garnelen,
 am liebsten gegrillt
Lieblingsgetränk: Cocktails
Hobbies:  Urlaub, Blumen, mein
 Schatzi Walter
Lebensmotto: Leben und leben lassen.

Christine (rechts im Bild)
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Château Septfontaines gelingt es, klassisches Art Déco-Design mit moderner Opulenz zu verbinden.
Das einzigartige Relief entsteht durch unsere eigens entwickelte innovative Dekortechnik. 

Zusammen mit moderner matter Optik auf Premium Bone Porcelain und feinstem Inglasur Goldfilet 
haben wir eine Premium-Kollektion erschaffen, die selbst die anspruchsvollsten Kunden beeindruckt. 

Ein zeitgemäßer Klassiker für gehobene Anlässe, Dining-Momente und besondere Feierlichkeiten.

ELEGANTE HOMMAGE AN
EIN STILVOLLES ERBE 
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ELEGANTE HOMMAGE ANELEGANTE HOMMAGE AN

VBTAZ-23173_AZ_Joska_Aufgetischt_Chateau-210x297.indd   1 25.04.23   13:36
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Pokalabteilung - Fachrichtung Feingravur
Gravierende Präzision

Hautnah erleben!

JOSKA

H�dwerk
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Ausgehend von einem Kundenentwurf, einer Skizze oder auch nur 
einer Vision über einen Designentwurf bis hin zum fertigen Einzelstück.
Wir setzen Ihre Ideen und Vorstellungen mit Leidenschaft und dem 
entsprechenden Knowhow um, denn „unsere Pokale sind die Krönung 
des Könnens, gemacht für die Gewinner dieser Welt.“
 
Doch zurück zum Anfang: Wir erklären Ihnen gerne die einzelnen 
Arbeitsschritte bis hin zum fertigen Produkt. 
 
Zunächst kommt ein Auftrag über die Pokalabteilung herein. 
Alfons Billmeier, Emily Shala und Thomas Stadler beraten die Kunden 
professionell und kompetent und besprechen mit ihnen alle 
Anforderungen und Wünsche.
 
Sind die Rahmendaten geklärt, kommt Lubomir Svetlinski an die Reihe.
Lubomir ist seit fünf Jahren in der Grafikabteilung im Bereich Design 
tätig. 
Er erarbeitet am PC neue Vorlagen und setzt die Vorgaben der Pokalab-
teilung, also des Kunden, präzise und schnell um.
Er erstellt Logos, Gravurvorlagen, Texte und Bilddateien für die spätere 
Feingravur. 
Dies können Pokale sein, Flachglas-Trophäen, Medaillen und auch viele 
Geschenkartikel, wie z.B. Schalen, Gläser & Krüge oder Teller, etc.
Lubomir liefert also die Rohdateien für die spätere Weiterbearbeitung.
Ist der sog. Korrekturabzug erstellt, geht dieser zurück in die Pokalab-
teilung, die den Entwurf mit dem Kunden abgleicht und bespricht.

Lubomir, Du bist sehr kreativ, was macht Dir am meisten Spaß, bzw. 
gab es besondere Aufträge, die auch für Dich zur großen Herausforde-
rung wurden?
Tatsächlich sehe ich jeden Auftrag als kreative Herausforderung an. 
Das Designen und die Arbeit daran macht am meisten Spaß.

Danke Lubomir für Deine tolle Arbeit.
Mir fällt da noch ein Zitat von Josef Kagerbauer ein, der über das 

Design-Team mal sagte: 
„Wir sind immer wieder gefordert, das Unmögliche zu versuchen,

um das Mögliche zu erreichen.“ 

Gibt also der Kunde den Entwurf frei, geht’s an die Umsetzung. Anna 
Eiginger, seit vier Jahren im Team JOSKA und Manfred Morsack, der seit 
fünf Jahren dabei ist, bereiten nun die zu gravierenden Stücke vor.
Sie setzen die Vorlagen mit spezieller Technologie fototechnisch auf die 
Pokale und Glasartikel um und bereiten so die Stücke für die 
Sandstrahlung vor. 
 
Kollegin Kerstin Winklbauer, seit einem Jahr in der Feingravur tätig, 
veredelt die Einzelstücke dann weiter im Verfahren der Sandstrahltech-
nik. Bei diesem Verfahren werden Granulate mit Druckluft auf die 
Glasoberfläche geschleudert, die sich hierdurch aufraut und undurch-
sichtig wird, jedoch transluzent (halbtransparent) bleibt. 
Ein gewollter Effekt, um Glasobjekte anders darzustellen, ihnen 
Transparenz zu entziehen oder der Oberfläche unterschiedliche Haptik, 
durch Gravieren sogar 3D Effekte, zu verleihen. Bei längerer Strahldau-
er können sogar tiefe Gravuren und Löcher erzielt werden. 
 
Zusätzliche Veredelungstechniken, wie Farbhinterlegungen (hier 
kommt die Glasmalerei ins Spiel) oder besondere Gravurtechniken, 
ergeben herausragende Designs und Strukturen auf der Oberfläche. 
Wir bearbeiten außerdem auch Flachglas und Hohlglas mittels Wasser-
strahlverfahren, bzw. diversen Schlifftechniken.
 
Liebe Anna, warum macht es Dir Spaß bei uns? Gibt es Aufträge, die 
besonders Freude machen, sie umzusetzen?
Mich reizen die Herausforderungen, Neues zu testen, immer. Ja, und 
die Wertigkeit ist einfach klasse. Kein Werkstoff kann Glas ersetzen. 
Und die Vorstellung, dass viele prominente Persönlichkeiten aus aller 
Welt unsere Pokale zu Hause stehen haben, macht mich unglaublich 
stolz!
 
Manfred, Euer Job ist wahnsinnig anspruchsvoll. Präzision, eine ruhige 
Hand und auch Konzentration ist gefragt. Gibt es Zeiten, wo Ihr beson-
ders viel zu tun habt und auch mal Überstunden leisten müsst?
Das stimmt, fokussiert und konzentriert arbeiten ist wichtig. Sonst 
passieren gern mal Patzer, die kaum reparabel sind, dann fängt man 
von vorne an.

Lubomir Svetlinski
Grafik-Designer
Seit 5 Jahren im Team JOSKA

Zeiten, die stressiger sind als der normale Tagesablauf, haben wir jedes 
Jahr. Besonders die Wochen von November bis Ende Dezember sind die 
turbulentesten.
Der Wintersport wird von JOSKA ausgestattet: Es läuft die Hochproduk-
tion von den berühmten Weltcupkugeln des internationalen Skiver-
bands, der FIS, wir produzieren die Weltcups für den Bob- und 
Schlittenverband, außerdem für den Deutschen Skiverband.
Zudem dürfen wir alljährlich die Trophäen für die Arnolds Classics 
fertigen, für das Sportevent der Superlative in den USA. Langweilig 
wird es in dieser Zeit also nicht. 
 
Und Kerstin, was macht Dich stolz bei Deiner Arbeit oder was magst Du 
am liebsten?
Ich finde es einfach spannend bei JOSKA. Die Vielfalt macht es. Die 
Abwechslung und die unterschiedlichen Herausforderungen. Manches 
geht ganz einfach von der Hand, andere Aufträge erfordern unglaubli-
ches Geschick, das man erst durch viel Praxis erlangt. Gerade die 
Strahldauer ist wichtig, immerhin „verletze“ ich ja das Glas. Natürlich 
ist es für uns immer das Größte, wenn wir für unsere Arbeit gelobt 
werden, wenn der Kunde in der Ausstellung „Hall of Fame“ die Stücke 
bestaunt und wertschätzt. 
 
Toll, mit Eurer Arbeit macht Ihr jede Ehrung zu etwas Besonderem und 
Einzigartigem. DANKE für Eure wertvolle Arbeit – auf dass auch in 
Zukunft weltweit JOSKA-Trophäen glänzen werden.

Jetzt wirds kreativ, technisch, grafisch, individuell, präzise, speziell,... das könnten wir hier noch endlos weiter aufzählen.
Die Pokalabteilung – speziell die Fachrichtung Feingravur - arbeitet mit „gravierender Präzision“. Hier wird Ihre Idee zur Realität. 



Lubomir am PC.

Anna Eiginger und Manfred Morsack beim Folien-Kleben.

Gibt also der Kunde den Entwurf frei, geht’s an die Umsetzung. Anna 
Eiginger, seit vier Jahren im Team JOSKA und Manfred Morsack, der seit 
fünf Jahren dabei ist, bereiten nun die zu gravierenden Stücke vor.
Sie setzen die Vorlagen mit spezieller Technologie fototechnisch auf die 
Pokale und Glasartikel um und bereiten so die Stücke für die 
Sandstrahlung vor. 
 
Kollegin Kerstin Winklbauer, seit einem Jahr in der Feingravur tätig, 
veredelt die Einzelstücke dann weiter im Verfahren der Sandstrahltech-
nik. Bei diesem Verfahren werden Granulate mit Druckluft auf die 
Glasoberfläche geschleudert, die sich hierdurch aufraut und undurch-
sichtig wird, jedoch transluzent (halbtransparent) bleibt. 
Ein gewollter Effekt, um Glasobjekte anders darzustellen, ihnen 
Transparenz zu entziehen oder der Oberfläche unterschiedliche Haptik, 
durch Gravieren sogar 3D Effekte, zu verleihen. Bei längerer Strahldau-
er können sogar tiefe Gravuren und Löcher erzielt werden. 
 
Zusätzliche Veredelungstechniken, wie Farbhinterlegungen (hier 
kommt die Glasmalerei ins Spiel) oder besondere Gravurtechniken, 
ergeben herausragende Designs und Strukturen auf der Oberfläche. 
Wir bearbeiten außerdem auch Flachglas und Hohlglas mittels Wasser-
strahlverfahren, bzw. diversen Schlifftechniken.
 
Liebe Anna, warum macht es Dir Spaß bei uns? Gibt es Aufträge, die 
besonders Freude machen, sie umzusetzen?
Mich reizen die Herausforderungen, Neues zu testen, immer. Ja, und 
die Wertigkeit ist einfach klasse. Kein Werkstoff kann Glas ersetzen. 
Und die Vorstellung, dass viele prominente Persönlichkeiten aus aller 
Welt unsere Pokale zu Hause stehen haben, macht mich unglaublich 
stolz!
 
Manfred, Euer Job ist wahnsinnig anspruchsvoll. Präzision, eine ruhige 
Hand und auch Konzentration ist gefragt. Gibt es Zeiten, wo Ihr beson-
ders viel zu tun habt und auch mal Überstunden leisten müsst?
Das stimmt, fokussiert und konzentriert arbeiten ist wichtig. Sonst 
passieren gern mal Patzer, die kaum reparabel sind, dann fängt man 
von vorne an.

Zeiten, die stressiger sind als der normale Tagesablauf, haben wir jedes 
Jahr. Besonders die Wochen von November bis Ende Dezember sind die 
turbulentesten.
Der Wintersport wird von JOSKA ausgestattet: Es läuft die Hochproduk-
tion von den berühmten Weltcupkugeln des internationalen Skiver-
bands, der FIS, wir produzieren die Weltcups für den Bob- und 
Schlittenverband, außerdem für den Deutschen Skiverband.
Zudem dürfen wir alljährlich die Trophäen für die Arnolds Classics 
fertigen, für das Sportevent der Superlative in den USA. Langweilig 
wird es in dieser Zeit also nicht. 
 
Und Kerstin, was macht Dich stolz bei Deiner Arbeit oder was magst Du 
am liebsten?
Ich finde es einfach spannend bei JOSKA. Die Vielfalt macht es. Die 
Abwechslung und die unterschiedlichen Herausforderungen. Manches 
geht ganz einfach von der Hand, andere Aufträge erfordern unglaubli-
ches Geschick, das man erst durch viel Praxis erlangt. Gerade die 
Strahldauer ist wichtig, immerhin „verletze“ ich ja das Glas. Natürlich 
ist es für uns immer das Größte, wenn wir für unsere Arbeit gelobt 
werden, wenn der Kunde in der Ausstellung „Hall of Fame“ die Stücke 
bestaunt und wertschätzt. 
 
Toll, mit Eurer Arbeit macht Ihr jede Ehrung zu etwas Besonderem und 
Einzigartigem. DANKE für Eure wertvolle Arbeit – auf dass auch in 
Zukunft weltweit JOSKA-Trophäen glänzen werden.

Einfach die
Kamera auf den

QR-Code richten!

www.joska.com/pokalkatalog/
pokale.html

DIREKT
ZUM

KATALOG:

Trophäen von JOSKA, die strahlen.
Ob geschliffen, graviert oder bemalen.

Sie glänzen und das Design begeistert jung und alt –
das Glaskristall von JOSKA aus Bodenmais im Bayerischen Wald.

„

„

Emily Shala
Pokalabteilung

Kerstin Winklbauer, unsere Sandstrahlerin.Kerstin Winklbauer, unsere Sandstrahlerin.Kerstin Winklbauer, unsere Sandstrahlerin.
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Sind auch Sie auf der Suche nach einem Pokal
aus Glas, aus Glas & Holz, Medaillen oder
persönlichen Geschenkideen? 

Wir freuen uns über Ihren Anruf oder
Besuch in der Pokalabteilung.
Wir sind persönlich erreichbar für Sie von 

Montag - Freitag: 9:30 Uhr - 17:00 Uhr.
Gern schreiben Sie uns auch ein mail an: pokale@joska.com 
oder schauen im Shop vorbei: shop.joska.com



ø 15 cm, 18 cm oder 24 cm

Unsere
Kundenlieblinge
Entdecken Sie

hier die Highlights

im Herbst & Winter

Deko-Trends und Neuheiten
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Besuchen Sie unseren

Online-Shop
shop.joska.com

Besuchen Sie auch unsere Filialen in
Bad Griesbach und in Bad Füssing

gleich an zwei Standorten: 
Lindenstraße 4 und Kurallee 16.

Deko-Leuchten
aus buntem Kristallglas

ø 19 cm

Glasschale
mit Buddha Dekor

ø 8 cm

Briefbeschwerer Rainbow
mit Facettenschliff

1,7 Liter

Teekanne
aus Borosilikatglas

ohne Einsatz

32,5 x 40 cm

Schauriger Geist
aus Kristallglas
als Gartenstab

270 ml

Irish Coffee Glas

24,5 x 19,5 x 3,5 cm

Bilderrahmen
aus Glas und Holz

mit silberfarbenem Schriftzug

11 cm

Satiniertes Windlicht
in Purple

21 cm

Ananas
aus Glas
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Patrick Wellisch
Seit 6 Jahren Koch im Team JOSKA.

Mein
Rezept-Ti�

Quelle: https://www.madamecuisine.de/rinder-rouladen-mit-kartoffeln-rosenkohl/

8 Rinderrouladen
5 Zwiebeln

4 Gewürzgurken
4 EL Senf, mittelscharfer

12 Scheiben Frühstücksspeck
2 EL Butterschmalz

1 Stück Knollensellerie
1 Möhre

½ Stange Lauch
½ Flasche Rotwein

Salz und Pfeffer
½ Liter   kräftiger Rinderfond

TL Speisestärke

Zutaten

Die Rinderrouladen aufrollen, waschen und mit Küchenkrepp trockentupfen. Zwiebeln in Halbmonde, Gurken in Längsstreifen 
schneiden. Schere und Küchengarn bereitstellen. Die ausgebreiteten Rouladen dünn mit Senf bestreichen, salzen und pfeffern. 
Auf jede Roulade mittig in der Länge ca. 1/2 Zwiebel und 1 1/2 Scheiben Frühstücksspeck sowie 1/2 (evtl. mehr) Gurke 
verteilen. Nun von beiden Längsseiten etwas einschlagen, dann aufrollen und mit dem Küchengarn wie ein Postpaket 
verschnüren. In einer Pfanne das Butterschmalz heiß werden lassen und die Rouladen dann rundherum darin anbraten. 
Herausnehmen und in einen Schmortopf umfüllen.
 
Den Sellerie, die restliche Zwiebel, Lauch und die Möhren klein schneiden und in der Pfanne anbraten. Eine sehr dünne Schicht 
vom Rotwein angießen, nicht mehr rühren und die Flüssigkeit verdampfen lassen. Sobald das Gemüse dann wieder trockenb-
rät, wieder eine Schicht Wein angießen, kurz rühren und weiter verdampfen lassen. Dies wiederholen, bis die 1/2 Flasche Wein 
aufgebraucht ist. Auf diese Art wird das Röstgemüse sehr braun (gut für den Geschmack und die Farbe der Soße), aber nicht 
trocken. Am Schluss mit dem Rinderfond, etwas Salz und Pfeffer und einem guten Schuss Gurkensud auffüllen und dann in den 
Schmortopf zu den Rouladen geben. Den Topf entweder auf kleiner Flamme oder bei ca. 160 °C Ober-/Unterhitze im heißen 
Backofen für 1 1/2 Stunden schmoren lassen. Ab und zu evtl. etwas Flüssigkeit zugießen.
 
Nach 1 1/2 Stunden testen, ob die Rouladen weich sind (einfach mal mit dem Kochlöffel ein bisschen draufdrücken, sie sollten 
sich willig eindrücken lassen - wenn nicht, nochmal eine halbe Stunde weiterschmoren). Dann vorsichtig aus dem Topf heben, 
warmstellen. Die Soße durch ein Sieb geben, aufkochen. Ca. 1 EL Senf mit etwas Wasser und der Speisestärke gut verrühren, 
in die kochende Soße nach und nach unter Rühren eingießen, bis die gewünschte Konsistenz erreicht ist. Die Soße evtl. 
nochmal mit Salz, Pfeffer, Rotwein, Gurkensud abschmecken.
 
Meine Lieblingsbeilage:
Dazu gibt’s bei uns immer Kartoffeln! Toll passt dann noch Rosenkohl mit Speck
und Zwiebeln dazu. Viel Spaß beim Nachkochen und lasst es Euch schmecken.

Zubereitung

Rezept für 8 Personen

Euer Patrick Wellisch
An Guadn!

Rinder -
Rouladen



63 JAHRE JOSKA IN BODENMAIS!
Josef Kagerbauer Senior, der Gründer der Firma JOSKA Kristall, ist Ende 
Oktober 2022 im Alter von 86 Jahren verstorben. Er hat die JOSKA-Erfolgs-
geschichte geschrieben und den Ferienort Bodenmais nachhaltig geprägt. 
Er begann 1960 als Ein-Mann-Betrieb in einem Hühnerstall des bestehen-
den Bauernhofs in der Arberseestraße in Bodenmais. 1974 erfolgte die 
Betriebserweiterung mit dem Bau der Verkaufsräume in der Schareben-
straße 1, damals noch Werk II, heute die JOSKA Glas Arkaden genannt, wo 
seit 1975 auch die nach historischen Plänen nachgebaute "Waldglashüt-
te" die Besucher anlockt. 
 
Die JOSKA Glas Arkaden im Ort haben ihren eigenen Charme. Unsere 
Mitarbeiter freuen sich über Ihren Besuch. Auch der direkt an die 
Waldglashütte angrenzende Schnäppchenmarkt ist ein Besuch wert, hier 
können Sie tolle Sonderangebote ergattern aus Aktionen, Restposten oder 
Einzelstücken. Verkaufsleiter in den JOSKA Glas Arkaden ist Rudi Seidl. 
Rudi ist seit 20 Jahren im JOSKA-Unternehmen tätig und arbeitet
gemeinsam mit seinem Team gerne im Ort, wo es, wie er augenzwinkernd 
gern sagt, „ein bissl ruhiger zugeht“. Sein Team besteht aus Silke Brem, 
Elena Georg, Nurcan (Niki) Bilkic, Heidi Dax (Schnäppchenmarkt),
Rita Robl,  Inge Iglewski, Sandra Raster, Hanni Hutter, Anna Wallner
und Traudl Schneider.

In den JOSKA Glas Arkaden finden Sie alles rund ums Glas. Von Glasdeko, 
über Vasen, Schalen, Gartenstecker, Glasblumen, hochwertige 
Sander-Tischwäsche, eine Riesenauswahl an Reisenthel-Artikeln, 
Schmuck u. a. der Marken CRYSTALP Jewellery und Storch sowie die Kunst-
blumenabteilung.

Ebenso finden Sie dort unseren Werksverkauf von Kronleuchtern,
Leuchten und Lampen.

Licht macht Laune, heißt es im JOSKA Glasparadies. Sie wünschen sich 
zauberhaftes Licht für die eigenen vier Wände, funktionelle Eleganz für 
Ihre Mitarbeiter im Betrieb oder eine ausgefallene Beleuchtung, die in 
Ihrem Restaurant die Kunden begeistert?

Wir bringen Ihre Augen und Räume zum Glänzen. Lampen, Leuchten und 
Leuchter für Ihre Lebensfreude.

JOSKA Glas Arkaden

Rudi Seidl
Verkaufsleiter in den
JOSKA Glas Arkaden
Seit 20 Jahren im Team JOSKA

BLi� hinter
die Kuli�en:

JOSKA Glas Arkaden
„Unser Werk II“ stellt sich vor.
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Anna Wallner beim ketteln eines Kronleuchters.

v.l.n.r. Elena Georg, Silke Brem, Rudi Seidl, Traudl Schneider, Niki Bilkic



Sandra Raster im Schnäppchenmarkt.

The House of Villeroy & Boch:
Besuchen Sie unsere neue, voll bestückte

„House of Villeroy & Boch“-Ausstellung. Tolle Designs warten auf Sie:
Ganz gleich, wofür Sie sich bei den Villeroy & Boch Produkten 

entscheiden, wir haben die passende Lagermenge vorrätig und Sie 
können sich direkt zu Hause schön eindecken.
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Nutzen Sie gern auch den

Bodenmaiser Ortsbus
um zwischen dem JOSKA Glasparadies und den JOSKA Glas Arkaden zu 
pendeln. Der Ortsbus ist kostenlos für Bodenmaiser Gäste mit Gästekar-
te und Bodenmaiser Tagesgäste mit Tageskurkarte.
Das Tagesticket kostet 3,20 €, die Einzelfahrt 0,50 €. Die Haltestelle bei 
den Glas Arkaden ist bei der Kreuzung. Die Linie 1 fährt ins JOSKA 
Glasparadies, Am Moosbach, und zu den JOSKA Glas Arkaden, 
Scharebenstraße alle 2 Stunden ab dem Rathaus. Die Linie 4 fährt 
ebenfalls ab dem Rathaus alle 2 Stunden zu den JOSKA Glas Arkaden. 
Von dort aus sind die JOSKA Glas Arkaden auch zu Fuß leicht erreichbar.

Den Ortsplan finden Sie hier:
https://www.bodenmais.de/service/aktuelle-fahrplaene/

Outlet: Hohe Qualität und niedrige Preise
Entdecken Sie die Kollektionen, wie zum Beispiel Rose 
Garden, Perlemor, Manufacture Rock, New Moon oder auch La 
Boule – und lassen Sie sich von den Neuheiten der beliebten

Weihnachtskollektion „Toys Delight“ verzaubern.

Kommen Sie vorbei, es lohnt sich, die volle
Ausstellung zu erleben – selbstverständlich gilt

für Sie weiterhin der Einkaufsvorteil von
10% unter dem Listenpreis!

Schnell & direkt: Wir liefern auch zu Ihnen nach Hause.
Gerne liefern wir Ihnen Porzellan aus der aktuellen Villeroy & 
Boch Kollektion auch auf Bestellung. Ergänzen Sie Ihr Porzel-
lan mit passendem Besteck, Gläsern oder Tischwäsche aus 

unserem Sortiment in den Glas Arkaden.
Sollte Ihre Serie nicht vorrätig sein, melden Sie
sich bitte direkt in unserer Villeroy & Boch Abteilung,

Tel. 09924 - 779-211.

The House of

Elena Georg unsere Blumenexpertin.

Ganzjährige Öffnungszeiten
Montag - Freitag 9:30 - 18:00 Uhr
Samstag 9:30 - 17:00 Uhr
Alle Sonntage und Feiertage
10:00 - 17:00 Uhr geöffnet
von Mai - Weihnachten sowie die Oster-,
Pfingst- und Weihnachtsfeiertage

JOSKA Bodenmais Glas Arkaden
Werk 2 / Ortsmitte
Scharebenstraße 1
94249 Bodenmais
Tel.: 09924-779211
Fax: 09924-1796
info@joska.com
www.joska.com
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als nur „Erlebnisgastronomie“
Joska ist viel m�r

Hinter dem Namen JOSKA verbirgt sich nicht nur der Name des Firmengründer „Josef Kagerbauer“, vielmehr erleben Sie handwerkliche Glaskunst in unserer 
Glashütte, können ausgiebig und nach Herzenslust einkaufen und haben jede Menge Unterhaltung & Spaß bei den vielen Veranstaltungen und Events das 
ganze Jahr über verteilt. Hier die Highlights von Oktober bis März. Alle weiteren Veranstaltungshinweise gibt’s dann in der Ausgabe 01/2024 von „JOSKA 
Aufgetischt“ für Sie zum nachlesen und fest in Ihren Kalender einplanen. Wir freuen uns auf  Ihr Kommen.

30. Sep. - 3. Okt. 2023 JOSKA Weintage

8. Oktober 2023 Bayerwald-Schmankerl-Markt

Ab 6. November 2023 Ausstellung:
 Die Christbaumkugeln

18. - 19. November 2023 Wintergarten-Markt (Sa. + So.)

Ab November 2023 Winter Wunderland
 illuminierte Bäume

2. + 3. Dezember 2023 Nikolaus im Glasparadies

Veranstaltungshighlights
Ab 25. Dezember 2023 Winterdorf mit Livemusik

29. Dezember 2023 Perchten im Glasparadies
 schaurig-schöne Schreckgestalten

 Luis-Trenker-Winterparty
 ab 17:00 Uhr

1. Januar 2024 Glücksbringer an Neujahr

5. Januar 2024 Winterparty JOSKA Glas Arkaden

Rosenmo. & Faschingsdi. Bunte Masken und Musik
12. + 13. Februar 2024 Änderungen vorbehalten!
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Events in Bodenmais
Ob Musik, Sport, Kultur oder Tradition: in Bodenmais ist immer etwas los! 

1. Oktober 2023: Bodenmaiser Herbstmarkt
2. Oktober 2023: Bodenmaiser Bauerntheater
14. Oktober 2023: Aquadisco im Silberbergbad
4. November 2023: Ausstellungserö�nung Kul-
turzentrum Altes Rathaus mit Kalina Svetlinski
10. + 11. November 2023: Wolfauslassen
9. + 10. Dezember 2023: Christkindlmarkt
16. Dezember 2023: WeihnachtsBummel im 
Ortskern mit Kinderprogramm im Vital-Zentrum
28. Dezember 2023: Winterzauber im Kurpark
5. Januar 2024: Winterparty bei den JOSKA  
GlasArkaden mit winterlichen Überraschungen

13. Januar 2024: Die Winter-Herausforderung, 
das winterliche Wanderevent! Mit abschließender 
Einkehr in der JOSKA Gastronomie
27. Januar 2024: ArberBlitz - das legendäre  
Skirennen vom Großen Arber nach Bodenmais! 
Mit anschließender Winterparty
8. Februar 2024: Rathhaussturm am Unsinnigen 
Donnerstag
10. Februar 2024: TuTraBall - DER Faschingsball
13. Februar 2024: Großer Faschingsumzug und 
Kinderfasching
16. + 17. März 2024: Skimarathon Skadi Loppet
23. März 2024: Mundart-Songslam Altes Rathaus

Von Oktober 2023 bis März 2024

Alle Events unter bodenmais.de



Erraten Sie unser Lösungswort und gewinnen Sie
3 x ein JOSKA Erlebnisgutschein-Paket im Wert von jeweils 50 €.

Gewinnspiel
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Einsendeschluss: 31.03.2024
Viel Spaß beim Rätseln und viel Glück!

Wie lautet das gesuchte Lösungswort?
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Straße, Hausnummer

PLZ, Ort

Name

Vorname

Vors�au

Freuen Sie sich auf die
nächste Ausgabe

„JOSKA Aufgetischt“

Rezept-Ideen
zum Nachkochen -
präsentiert von
Lukas Hackl

Die nächste
„JOSKA Aufgetischt“

erscheint am
1. April 2024!

JOSKA Handwerk
Schreinerei
Modernste Technik und
traditionelle Handwerkskunst

Blick hinter die Kulissen
Café Kristallino - 
hier werden Sie verführt.

Einfach Kreuzworträtsel lösen, Adressfeld ausfüllen und diesen Abschnitt im Restaurant abgeben oder Sie senden uns das Lösungswort per mail 
an: gewinnspiel@joska.com. Bitte geben Sie auch hier Ihre Kontaktdaten mit an.  Die Teilnehmerdaten werden vertraulich behandelt. Die drei  
Gewinner werden schriftlich benachrichtigt, der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

Kleiner Tipp: Dort begann alles in 1960 mit JOSKA.

Rätselfragen:

Wie viele Ladepunkte für Elektroautos können bei 
den JOSKA Glas Arkaden im Ort genutzt werden?

2

Wen trifft man am 2. + 3. Dezember
im JOSKA Glasparadies?

3

„Bequem und entspannt einkaufen“ - 
mit dem Service von JOSKA?
Nenne das Wort nach den #.

4

Welcher Koch präsentiert seinen Rezept-Tipp 
in dieser Ausgabe? (Nachname)

1

5 Zu welchem Gericht gibt
es ein Glas Sekt inklusive?

6 Was wünscht Ihnen das
Gastro-Team auf Seite 5?

7 Gesucht wird der Markenname
des deutschen Herstellers von 
Keramikwaren, die wir in den JOSKA 
Glas Arkaden mit Einkaufsvorteil
verkaufen.

8 Welche Abteilung aus dem Bereich
JOSKA-Handwerk stellen wir Ihnen in 
der nächsten Ausgabe 1/24 vor?

9 Name des Bodenmaiser
Skirennens im Januar?

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
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-lichen Dank unseren Partnern für die freundliche Unterstützung:

94249 Bodenmais
Tel.: 09924 - 779 0

Fax: 09924 - 1796
www.joska.com

JOSKA Glasparadies
Am Moosbach 1  

JOSKA Glas Arkaden
Ortsmitte

Mo. - Fr.: 9:30 - 18:00 Uhr
Sa.: 9:30 - 17:00 Uhr

Ganzjährige
Öffnungszeiten:

von Mai - Weihnachten sowie die
Oster-, Pfingst- und Weihnachtsfeiertage

Alle Sonntage und Feiertage
10:00 - 17:00 Uhr geöffnet

Das GLASPARADIES im Bayerischen WaldDas GLASPARADIES im Bayerischen WaldDas GLASPARADIES im Bayerischen WaldDas GLASPARADIES im Bayerischen Wald

Einkaufswelten Glaskunst Lifestyle Glashütten Erlebnisgastronomie Familienwelt

ganzjährig täglich von
10:00 - 18:00 Uhr geöffnet

JOSKA Erlebnisrestaurant
Café Kristallino • Biergarten

Glaserlebnispark 365 Tage für Sie geöffnet - Eintritt frei

      Schön, dassSie da sind!

JOSKA Glasparadies in Bad Füssing
Kurallee 16 & Lindenstraße 4 • 94072 Bad Füssing
JOSKA Glasboutique in Bad Griesbach
Kurallee 1a • 94086 Bad Griesbach

Grüß Gott aus dem

Rothbacher Hof

Ferienhotel Rothbacher Hof
Miesleuthenweg 10 • 94249 Bodenmais
www.rothbacher-hof.de
Tel.: 09924-9520 • Fax: 09924-952100 • Mail: info@rothbacher-hof.de


