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Zum Nachkochen - prasentiert von Thomas Walz.
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. Bundessiegerin Selina Bauer
sorgt filr den perfekten Schliff.

' JOSKA - Die Location
fiir lhre Feierlichkeit.

-

JOSKA Deko-Team im
Weihnachtsfieber. b
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Du willst in einem dynamischen
und sympathischen Team mitarbeiten?

Bei JOSKA Kristall sind 190 engagierte Mitarbeiter in
unterschiedlichsten Berufen tétig. Mit ihrem Willen zur
Leistung und ihrer Freude am Perfektionismus garantieren

sie den Erfolg unseres Unternehmens.

Du interessierst Dich fiir ein regionales
Unternehmen mit weltweiten Kontakten?

Dann werde Teil unseres Teams.

Unter www.joska.com/jobs findest Du alle offenen Stellen.
JOSKA Kristall GmbH & Co.KG # Richard Muhr # Personalleitung

Am Moosbach 1 * 94249 Bodenmais

Tel. 09924 - 779 106 * richard. muhr@joska.com

NEWSLETTER ANMELDUNG

Diirfen wir Ihnen Informationen {iber neue Artikel,
Angebote oder Aktionen schicken?

Dann freuen wir uns, wenn Sie unseren Newsletter
iiber unsere Website www.joska.com abonnieren.

Nach der Eingabe Ihrer Email-Adresse und Ihrer Anmeldung
senden wir Ihnen einen Bestatigungslink per Email zu.

Kulinarische Highlights und Teamvorstellung.

JOSKA - Die Location fiir lhre Feierlichkeiten.

BTM Bodenmais Tourismus & Marketing GmbH stellt sich vor.

Das Wellness & Spa Resort Mooshof stellt sich vor.

Unsere Kundenlieblinge prisentieren sich.

Hautnah erleben!

Unser Deko-Team im Weihnachtsfieber,

Thomas Walz - Koch aus Leidenschaft kocht fiir Sie.

JOSKA & Bodenmais laden zum Feiemn ein!

Erlebnisgutschein-Pakete zu gewinnen.

HERAUSGEBER * INHALT » REDAKTION
JOSKA KRISTALL GmbH & Co. KG

Bettina Bonfissuto

Am Moosbach 1+94249 Bodenmais

Tel. 09924 - 779-103 - Fax 09924 - 1796
www.joska.com

GRAFIK = LAYOUT

Nathalie Gigl

Wiinsche, Fragen oder Anregungen bitte an bettina@joska.com.



Café Kristallino

Crépes & Waffeln

ERLEBNISRESTAURANT o
CAFE KRISTALLINO e

von Montag bis Sonntag von 10:00 - 18:00 Uhr
gedffnet - auch an Feiertagen!

der Sommer ist zu Ende und das Glasparadies zeigt sich auch im
Herbst/Winter von seiner schinsten Seite. Der Bayerische Wald
gehort zu  den schinsten Naturparadiesen Deutschlands.
Zusammen mit dem tschechischen Béhmerwald bildet er die uralte
Gebirgsgrenze zwischen Bayern und Bdhmen. Der Bayerische Wald
ist der dlteste Nationalpark Deutschlands und mit seinen vielfaltigen
Ausflugszielen immer einen Besuch wert!

, , , \ Mit dem Geschenkgutschein von JOSKA haben Sie
Ob im Herbst, wenn sich rotgoldenes Laub im Arbersee spiegelt und g ‘
der Nebel am Morgen aus den Talern aufsteigt oder im Winter, wenn immer d_as passende Geschenk. So kann IEder selbst
Sie das groBte Wintersportgebiet Bayerns auBerhalb der Alpen aktiv entscheiden, welche Produkte, welche Wohnacces-
erleben wollen oder beim wohlig-warmen Wellnessurlaub in einen soires und welcher Look im eigenen Heim Einzug
unserer vielen Wellnesshotels in Bodenmais und unserem Landkreis, halten sollen.

ganz gleich, wir und auch die Gastgeber der Region bieten lhnen
einen unvergesslichen Aufenthalt im schinen Arberland.

Bei JOSKA starten wir in den Herbst mit unseren JOSKA-Weintagen. : Einfach in unserem
Am ersten Oktoberwochenende prasentieren sich mehrere Winzer . ‘ .

aus verschiedenen Regionen. Die Weihnachtszeit lockt mit Winter- Onlme-Shop bestellen:
dorf und Livemusik und unbedingt vorbeischauen sollten Sie am
29.12., wenn die Perchten dem Glasparadies einen Besuch
abstatten. Am Abend feiern wir ordentlich bei Glihwein und
Grillspezialitaten die . Luis-Trenker-Winterparty“.

Aber ein absolutes Highlight ist das jahrlich stattfindende
JFestival-der-Lichter” am 5. Januar 2022. Das milssen Sie miterlebt
haben.

Wir freuen uns auf tolle Herbst- /Wintermonate
und vor allem auf Sie, liebe Gaste!

h FESTIVAL DER LICHTER
" edakions. — A e ]anuar 2022

Assistentin der
Geschiftsleitung
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Kulinarische Highlights:
2u jeder Jahreszeit
Bierbratl, Glasmacherbraten, Krustenbraten.
September - Oktober
Leckere Schwammerlgerichte im Erlebnisrestaurant.

9. - 24. Oktober (jedes Wochenende)

Wildgerichte, wie Hirschgulasch im Erlebnisrestaurant.

13. November - 5. Dezember (jedes Wochenende)

Deftige Bauementen und Génse im JOSKA Restaurant.
(Vorbestellung wird empfohlen: & 09924 [ 779-160)

14, Februar 2022 ‘

Valentinsgericht inkl. Glas Sekt im Erlebnisrestaurant.

24, Februar - 1. Mérz 2022 (téglich)

Taglich Liingerl, Siilze und Sauerbraten
im Erlebnisrestaurant.

12.-27. Mirz 2022 (téglich)
im Erlebnisrestaurant.

Die Highlights ab April finden Sie in der
néchsten Ausgabe des Magazins.

)

Hétten Sie’s gewusst?

Ente und Gans zihlen zu den beliebtesten Weihnachts-
braten der Deutschen. Aber was wissen Sie sonst noch
{iber das schnatternde Federvieh? Hier kommen unsere
3 Fakten iiber Génse und Enten:

* Génse gehdren gemeinsam mit
Schwinen zur Familie der Enten.

* Ginse sind monogam, Enten suchen in
jeder Brutsaison einen neuen Partner.

* Probleme mit Nacktschnecken?
Laufenten sorgen fiir schneckenfreie Gérten,

Quelle: https://www.agrarheute.com/land-leben/
haetten-sies-gewusst-25-fakten-ueber-enten-gaense-576425



..und wenn man sich dann noch den kulinarischen Fahrplan fiir die nachsten 6 Monate
anschaut, lauft einem sofort das Wasser im Mund zusammen.

Unsere Klassiker, und ich wiirde auch sagen ,Bestseller”, sind nach wie vor unsere
Schmankerl-Braten - Glasmacherbraten, Bierbraten, Krustenbraten — herrlich. Allein dieser
Duft, probieren Sie die unbedingt, traditionell mit Knddl und Kraut.

Weil echte Regionalitdt im Trend liegt

Spezialititen aus regionalen Zutaten werden immer beliebter. Auch unsere Gastronomie hat
diesen Trend erkannt, daher arbeiten wir mit einheimischen Lieferanten zusammen.

So ist auch unser Wild ein kulinarischer Genuss aus heimischen Waldern. Unsere Wildgerichte
sind zart, wohlschmeckend und fettarm.

Knusprige Bauernente oder Martinsgans mit Apfel-Blaukraut und Kartoffelkntidel... - wetten, Sie
lecken sich schon alle 10 Finger, wenn Sie nur dran denken? Ente gut - alles gut!

FleiBigen und einfallsreichen Monchen haben wir eine besondere bayerische Bier-Tradition zu
verdanken - die Starkbierzeit. Mit dem Ende der Faschingssaison beginnt die Fastenzeit und bald
darauf eine wichtige bayerische Tradition: Die Starkbierzeit beginnt in der Zeit nach dem
Aschermittwoch. Im JOSKA Erlebnisrestaurant ab 19. Marz 2022 (ab “Josefi”) bis Ostern. 40 Tage
Enthaltsamkeit. Damit das spérlich, kldgliche Mahl bis Ostern nicht zu bescheiden ausfiel, lieBen
sich bayerische Ménche schon frilh etwas einfallen:

Sie brauten ein besonders kriftiges und nihrstoffreiches Bier - das Starkbier war geboren. Auch
unsere Gastronomie bietet spezielle Biere und regionale, deftige Spezialititen bis Ostern an,
Wohl bekomms'!

Birlauch gehért sicherlich zu den leckersten Frilhjahrserlebnissen. Die Friihlingskrdutern sind
zudem noch sehr gesund. Die scharfen Barlauchblatter schmecken zu vielen Gerichten, ob als
Pesto zu verschiedenen Nudeln, Dips wie Krauterquark oder als Suppe. Mit Barlauch kann man
fantastisch kochen...

Téglich ein anderes Barlauch-Gericht im JOSKA Erlebnisrestaurant:

Nur zur Barlauch-Emtezeit im Marz.

Saisonale Salate und Antipasti, verfeinert mit Sprossen und Krdutern oder
hochwertigen Olen und Essigen stellen Sie sich ganz einfach selbst zusammen.

Cafeé Kristallino

Fiir eine angenehme Shoppingpause sorgt unser Café Kristallino.

Das hilbsche Café Knstallino wurde mit eigens produzierten Fusingglasplatten (entstehen
durch Verschmelzen von Farbglas-Platten) in einem auBergewthnlichen Design ausgestattet.
Selbst die glasernen Stehtische wurden von den JOSKA Glaskiinstlern mit dazu passenden
Glasfusingplatten gestaltet.

Der Duft von Latte Macchiato, Cappuccine, die Auswahl an leckeren verschieden belegten
Bagels und Baguettes, Kuchen und Gebdick, knusprigen Fammbkuchen, frisch gebackenen
Waffeln und kiistlichen Crépes, ldsst fiir den kleinen Hunger keine Wiinsche offen.

In der winterlichen Jahreszeit duftet es aufierdem herrlich nach frisch gebrannten Mandeln und
warmem Apfelstrudl. Na, haben wir Sie bereits beim Lesen schon verflihrt?

Sie sehen schon, fiir jeden Geschmack sollte was dabei sein.

Lassen Sie es sich bel uns schmecken!
Ihr JOSKA Gastro-Team

Pro Ausgabe lernen Sie hier
Kollegen aus unserem Team kennen:

Gastronomie Service

Im Team JOSKA seit: 13 Jahren

Alter: 31 Jahre
Geburtsort: Zwiesel
Lieblingsgericht:  Pizza, Schnitzel
Lieblingsgetrénk:  Cola light, Hugo

Hobbies: Shoppen gehen,
Fahrrad fahren
Lebensmotto: LLachle und die

Welt veréndert sich.”

Gastronomie Koch

Im Team JOSKA seit: 3,5 Jahren

Alter: 31 Jahre

Geburtsort: Zwiesel

Lieblingsgericht: ~ Sauerbraten mit
Knod| und Blaukraut

Lieblingsgetrink: Lebenselixier Kaffee

Hobbies: Hiindin ,Lina®

(Mischling Labrador/Schéferhund)
Lebensmotto: ,Das Gliickist das Einzige,
was sich verdoppelt, wenn man es teilt.”

Café Kristallino Service
Im Team JOSKA seit: 9 Jahren
Alter: 52 Jahre
Geburtsort: GroBenhain
Lieblingsgericht: ~ Lachs in Krduterrahm

und Spaghetti

Lieblingsgetrdnk:  Tee, Weinschorle
Hobbies: Musik, Wandemn
Lebensmotto: LGeniefe die kleinen

Dinge, die machen das Leben groBartig.”
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Lassen Sie sich und lhre Gaste in dieser einzigartigen, offenen und
lichtdurchfluteten Atmosphdre mit kulinarischen Kostlichkeiten
verwdhnen. In gemitlich-bayerischer Landhaus-Kulisse mit vielen
liebevollen Details wird Ihre Veranstaltung fiir alle Beteiligten zu einem
unvergesslichen Erlebnis.

Der einzigartige urgemiitliche Biergarten direkt vor dem Restaurant-
Eingang bietet sich, bei guter Witterung, ideal fiir Welcome-Animationen
zur BegriilBung und Empfang lhrer Gaste an.

Ganz gleich, ob grofie Gala, rauschendes Familienfest (Hochzeit, Taufe,
Geburtstag..), Firmenjubilaum oder Weihnachtsfeier:

Das JOSKA Erlebnisrestaurant lddt zum Feiern und Verweilen ein.

Wir sind bestens auf Ihre Wiinsche vorbereitet, gehen in unserer Planung
sowohl auf [hre Vorstellungen und den persénlichen Geschmack ein, als
auch auf das zur Verfiigung stehende Budget, damit Sie und lhre Gaste
sich auf das Wesentliche konzentrieren kinnen:

Urtlimlich und authentisch, wie vor Hunderten von Jahren, prasentiert sich
die nach historischen Plinen erbaute Waldglashiitte auch heute noch.
Inmitten dieser ganz besonderen Location mit ihren (ber 1200° heifien
Glastfen sagen wir herzlich “Grii8 Gott”,

Die Waldglashlitte bietet ein auBergewdhnliches Erlebnis fiir alle Arten von
Veranstaltungen. Absolut authentisch und zentral in Bodenmais gelegen,
dient sie heute noch als Produktionsstitte exquisiter Glaskunst und
hochwertiger Kristalltrophaen.

Die Waldglashiitte - Das Erlebnis

In der einzigartigen Atmosphare der Ofenhalle sitzen die Gaste hautnah an
den 1200° heiBen Glasschmelzifen. Das auBergewdhnliche Erlebnis
unterstreicht die Kombination zwischen Historie, modernem Catering und
dem Live-Erlebnis, bei der Entstehung glaserner Kunstwerke hautnah
dabei sein zu kénnen. Selber Glas zu blasen ist filr die Gaste immer ein
Highlight jedes Glashiittenabends, einfach dazubuchen.

Die Waldglashiitte - Das Catering

In der Verbindung mit der JOSKA Erlebnisgastronomie liegen alle Vorziige
eines individuellen Caterings. Vom traditionellen Glashlittenmendl bis hin
zu mehrgéngigen Gala-Meniis, begleiten wir jeden Anspruch Ihrer
Veranstaltung.

Unsere Catering- und Eventgastronomie
freut sich auf lhre Anfrage.

JOSKA Waldglashiitte: JOSKA Erlebnisrestaurant:
Scharebenstrafe 1 Am Moosbach 1
94249 Bodenmais 94249 Bodenmais

Planung und Konzept:
Bettina Bonfissuto
bettina@joska.com « Tel. 09924 - 779-103



Hier drei Meniivorschldge
in der Waldglashiitte:

Esier moan
1. Meniivorschlag
Vorspeise

Bayerischer Wurstsalat mit Brot und Brezn

Feiern Sie doch dieses Jahr im JOSKA-Glasparadies. Lassen Sie sich verzaubern von:

» dem gemiitlichen, weihnachtlichen Ambiente in der Waldglashiitte
» dem grofziigig gestalteten Erlebnisrestaurant mit romantisch
illuminiertem JOSKA-Winterdorf.

Wir bieten lhnen individuelle Miglichkeiten, in unseren Locations lhre Weihnachtsfeier
genau nach |hren Wiinschen zu gestalten.

Gern kinnen Sie beispielsweise lhren Abend in der Waldglashiitte mit einer Glasmacher-
vorflhrung inkl. Glaskugelblasen oder einem Hilttenmusiker bereichern.
Fiir weihnachtliche Stimmung und Dekoration wird selbstverstandlich gesorgt!

2. Meniivorschlag
Wir beraten Sie gerne und stellen mit Ihnen Ihr personliches Wunschmenil oder Buffet
genau nach lhrem Geschmack und Preisvorstellungen zusammen. Voqq)use
Vielleicht liegt es aber auch in lhrer Tradition, keine Weihnachtsfeiern abzuhalten, sondemn

lieber - fern von jedem Stress - gemiitlich im neuen Jahr lhren Jahresabschluss bei uns zu

feiern? Serviert auf Mini-Bierbiinken.

Setzen Sie sich gerne jederzeit mit uns in Verbindung, um einen Termin zu vereinbaren, Hauptspeise

Fragen zu kldren, gemeinsam I|deen auszuarbeiten, um lhre gelungene Feier zu Tafelspitz mit Meerrettichsauce,

organisieren! Kartoffeln und Gemiise

R 09924 - 779-103, E-Mail: bettina@joska.com L
Nachspeise

Schon heute sichern wir lhnen einen unvergesslichen Abend zu. Schokoladencreme mit frischen Frilchten

B o

Ich freue mich auf lhren Anruf., Ihre
3. Menii-Vorschlag

& M g ! 5 Bettina Bonfissuto
»Der Klassiker in der Waldglashiitte™

Buffet-Vorschlag fiir Ihre Feier im Erlebnisrestaurant: Vorspeise

.:‘;E ‘

Hausgemachtes Griebenschmalz oder
Frischidiseaufstriche und Obazda,
dazu gibt's ofenfrische Brezn

Anfénglich Hauptsdchlich Verginglich Wird auf den Tischen bei Ankunft angerichtet.
Hauptspeise

Glasmacherbraten in WeiBibiersofie mit Fasskraut
und Kriutersemmelknodl

Ein speziell marinierter Jungschweinhals
nach altbewahrter Rezeptur.
Alternativ fiir Vegetarier:

#Knbdifetzn”: Gebratene Knddelscheiben

o A e
o e -

mit Frilhlingsgemiise, Zwiebeln und Kisestreifen

Nachspeise
Oma's Apfelstrudl mit warmer Vanillesofie



BODENMAIS

GLUCKSMOMENTE

Wir stellen Ihnen pro Ausgabe jeweils zwei
unserer starken und langjéhrigen Partner
und Freunde vor.

Wusler Giv ars]

In Bodenmais erwartet Sie die langste
Skiabfahrt des Bayerischen Waldes. Die
sogenannte Tourenabfahrt fiihrt vom
+Dach des Bayerischen Waldes"”, dem
1456 Meter hohen Grofien Arber, iiber die
Chamer Hitte und den Buchhiittenschach-
ten bis hinunter zum Bodenmaiser
Silberbergbad. Ihre Gesamtlange: 8
Kilometer. Die Tourenabfahrt kann sowohl
mit Abfahrts- und Tourenski sowie auch
mit Schlitten oder Langlaufski gefahren

werden. Ein Erlebnis flir jedermann! Bodenmais ohne Schnee? Ohne weift

bahnen, Langlaufloipen und Ski-
pisten? Das ist undenkbar. Wahrend
anderswo immer ofter iiber Schnee-
mangel gejammert wird, ist in Boden-
mais ein Winterwunderland noch fast
garantiert - vor allem in den
Hohenlagen rund um den ,,Konig des
Bayerischen Waldes®, dem Grofen
Arber. Ob Langlaufen auf dem
Bretterschachten, Skifahren und

(/fer vofler
Hict smamerle

iiberzuckerte Waélder? Ohne Schlitten-

(74

Snowboarden auf dem Grof3en Arber
oder auf dem Silberberg, ob Touren-
skigehen auf die umliegenden Gipfel
oder Schlittenfahren iiber rasante
Rodelbahnen: der Winter in und um
Bodenmais bietet eine Fiille an
sportlichen Aktivitaten fiir die ganze
Familie. Und wer es eher ein bisschen
ruhiger angehen mag, der kann beim
Winterwandern oder Schneeschuh-
gehen die herrlich verschneiten
Walder erkunden.

»In Bodenmais erleben Sie einen Winter, wie er sein soll“,
sagt Marco Felgenhauer, Tourismuschef von Bodenmais.
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buchbar So. bis Do.

= 4 UN Inkl. 3/4 GenleRerpension
= Willkommensdrink und VitamingruB zur A nrelse
= Candle-Ught-Dinner und Spezlalitatenbuffet

= 1x Wohlfohimassage (30 Min.)
p.P. im Doppelzimmer

p.P. in einer Suite

ab570,- €
ab705,- €

buchbar So. bis Fr.

= 30N InklL 3/4 GenleBerpension
= Willkommensdrink und Vitamingru zur Anrelse
= 1X Geslchtsbehandlung ,,Filschekick™ oder

= 1X alplenne GanzkorperVitalmassage
= Akth- und Abendprogramm

p.P. im Doppelzimmer

p.P. in einer Suite

ab 475,- €
ab 580,- €

Wellness & Spa Resort Mooshof
Mooshof 7 - 94249 Bodenmais
Tel. 09924 / 7750 - info@hotel-mooshof.de

www.hotel-mooshof.de

b

MOOSHOF

[ | -

a;es der fuhrenden Wellnesshotels im Bayerischen Wald in herrlicher
Alleinlage am Ortsanfang von Bodenmais - nur 500 m vom Joska Glas-
paradies entfemt — vereint den Luxus von viel Platz und individuellem
Freiraum mit einem Topangebot fur Wellness, Sport und Beauty.

Das ****S Wellness & Spa Resort Mooshof
pflegt Gastfreundschaft in Familientradition
seit Dber100 Jahren. In exklusiv ausgestatteten
Zimmem und traumhaft schonen Suiten er-
fahren Sie hochsten Wohnkomfort. Lobby und
Hotelhalle in elegantem Ambiente bieten Raum
zum Wohlfahlen am offenen Kamin oder an der
Bar. Kulinarisch verwtthnt werden Sie in klima-
tisierten Restaurants oder auf der Panoramater-
rasse mit herrlichem Ausblick.

“\
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Highlights der sooo m* grofen Wellnesswelt:
2 Innenpools, ganzjahrig beheizter Aufien-
pool, Whirlpool, Naturbadesee mit idyllischen
Liegestegen, Infrarot-Lounge, Hot-Relax-Pool,
Eiscube, Eisnebeltunnel, 8 Themensaunen,
Panorama-Eventsauna, Quellwasser-Tauch-
becken, KneippTretbecken, Sonnenterrasse
mit Daybeds. TIPP: Private Spa Suite mit
VerwGhnprogrammen der Extraklasse .

Im Vitalresort genieBen Sie bewahrte und neue
Beauty- und Massageanwendungen, sowie
klassische und femistliche Massagen, Amange-
ments zur Entspannung und zum Stressabbau.
Aktivitat und Erholung finden Sie bei E-Bike-
touren, bei Wassergymnastik, Autogenem Trai-
ning, QiGong, Yoga, Ruckenfit, Faszientraining,
Klangschalenmeditation, Billard, Tischtennis,
Langlauf (Loipe & Skibus ab Haus).
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Teelichthalter
Winteridylle

15x10x6cm 12,49 €

Schneeflocken
6er Set zum Aufhangen

?6,8cm 11,90 €

Doppelwandige
Latte Maczit’\;:tto Becher Flamm enkug_el
00l 11,99 € Orange aus buntem Kristallglas

ca. @15 cm | Hohe ca. 50 cm 35,90 €
ca. @18 cm | Hohe ca. 60 cm 46,90 €

Besuchen Sie unseren
Online-Shop
shop.joska.com

27x33cm 41,99 € (@ /RS ] Kennen Sie eigentlich
4 schon unsere Filialen
in Bad Griesbach und

Bad Fiissing?

Wanderstiefel
aus Kristallglas



Selina Bauer ist Deutschlands beste Glasgraveurin - Bundessiegerin! Nach
Ihrer Ausbildung bei uns im JOSKA Glasparadies Bodenmais wurde sie in
Wiesbaden nach der Ehrung als Kammersiegerin und Landessiegerin auch
als Bundessiegerin ausgezeichnet - Herzlichen Glilckwunsch!

Das ganze JOSKA Team ist stolz auf Dich!

Schin, wenn Arbeit mehr ist, als nur Geld verdienen!

JUnsere Selina” finden Sie in der ,Bierkriigelabteilung” ganz fleiflig am
Gravurplatz. Meist ein Sortiment an Glisem neben sich und oft umrahmt von
staunenden Besuchemn und Kunden, die ihr sehr gern liber die Schulter
schauen.”

Wenn sie nicht gerade Kundenwiinsche graviert oder Auftrége fiir den Verkauf
durchfiihrt, arbeitet sie auch ganz haufig an wunderschonen und individuellen
Pokalen oder Gravurwiinschen. Den hierfiir gewlinschten Schliff zeichnet sie
zuerst sorgfaltig auf die Glaser auf. Ganz gleich ob Schmetterlinge, Pflanzen-
maotive oder Spruchbander. Mit Ruhe und Konzentration und mit der surrenden
Diamantscheibe verwandelt sie sodann die Fettstift-Zeichnung in eine feine
Gravur. Unbedingt mal vorbeischauen und Wunschgravur in Auftrag geben.

Wirts dgftskraft in guten | #{en

1
-

‘k.de | . .

» de - www.!

www.h e

Preisverledhung im _}beﬂ 5{',-1 |

v. | JOSKA-Graveur Ferdinand Geill, Selina Baver, Richard Mubr (Xfm. Betriebsiiter)

Konische Vase

m" ,\& * f mit Gravur Butterfly
aufwendige Schmetterlingsgravur

mit verschieden farbigen Kristallsteinchen

Hbhe: 25 cm 54,99 €
Hohe: 30 cm 55,99 €

Liebe Selina, wie bist Du denn auf den Berufswunsch

gekommen und wie lange dauerte die Ausbildung?

Seit meiner Kindheit hab ich immer schon gemn gezeichnet und wollte deshalb
auch unbedingt in dieser Richtung etwas machen. Als Graveur/in ist ja etwas
kiinstlerisches Geschick nicht ganz unbedeutend. :)

Als ich dann beim Praktikum den Graveuren lber die Schulter geschaut habe,
wollte ich unbedingt auch dieses kreative Handwerk erlemen.

Die Ausbildung als Glasveredlerin Fachrichtung Gravur dauert 3 |ahre mit
Blockunterricht an der Glasfachschule Zwiesel.

Was ist Dein liebstes Motiv, das Du aufs Glas gebracht hast?

Keine leichte Frage, neben meinem Gesellenstliick ... mmh war es das
Segelschiff, das ich im 2. Lehrjahr auf eine Vase graviert habe. Das Besondere
daran war, damit konnten alle Gravur-Techniken, von der Tiefengravur bis hin zu
hauchdiinnen Linien, vereint werden. Diese Mischung der verschiedenen
Techniken hat mir richtig gut gefallen.

Gibt es einen lustigen Gravurwunsch,

an den Du Dich schmunzelnd zuriickerinnerst?

Es gab schon einige lustige Kundenwiinsche mit besonderen Kosenamen und
Spriichen. Aber besonders in Erinnerung blieb mir ein Auftrag mit ca. 18
Schnapsglasemn, auf denen ich die Hausnummern der Nachbam einer ganzen
Strafie graviert habe. Jeweils eins fiir die Dame und fiir den Herrn des Hauses.

Und noch eine Frage zum Schluss:

Selina, Du hast die Corona-Zeit kreativ genutzt, erzihl doch mal, wie Du Dein
Zeichentalent eingesetzt hast:

Ja, ich habe fiir die Freundin meiner Oma, Katharina Schmidt-Weinberger, die ein
Kinderbuch ,Der kleine Hase Hoppel" herausgebracht hat, die lllustrationen
vorgenommen und so dem siiBen Hasen Gestalt gegeben.

Wer sich dafiir interessiert, meldet sich einfach bei mir,

unter: selina.bauer@gmx.de.

Rotweinglas ,,Tosca"“
aus Kristallglas
10,90 €

Inhalt: 640 ml 4
| =




Leiterin DEKO-Team
Magdalena Kastl
zeigt uns

+hr Weihnachtsparadies”
hinter den Kulissen.

;-Bkmqomdﬁiﬁbiuﬁowu:dénwm \
4% Team bereits im August vorbereitet. |
i v.l.n.r.l.isa.Magga,Tmudl.Alu«d

... 50 soll es sein.
Freuen Sie sich auch schon drauf?

Wenn es nur wirklich
so schnell ginge:

Zeitraffer-Video
zum Anschauen!

Riickblick: Sommer in Bodenmais - Das Thermometer in Bodenmais
zeigt iiber 20 Grad an. Die Sonne scheint. Doch im neu renovierten
DEKO-Lager (dies wurde nach den Hochwassem im August 2020 und
Juni 2021 erneuert und modemisiert) dreht sich schon jetzt alles rund
um die schiinste Zeit im Jahr: Auch wenn es antizyklisch ist: Unser
DEKO-Team ist bereits im Weihnachtsfieber!

Inmitten von Weihnachtsbdumen, Gestecken, Weihnachtskugeln und Lichter-
ketten dekoriert Magda mit ihrem Team (Traudl und Auszubildende Lisa und
Alex) einen Ausstellungs-Weihnachtsbaum nach dem anderen. Wunderschone
Themenb&ume entstehen, die die Besucher ab Mitte Oktober (direkt nach den
JOSKA Weintagen) in der JOSKA Galeria bestaunen und die Behange direkt vom
Baum kaufen kdnnen. Die fertigen Badume knnen sich sehen lassen.

Die Eiswelt wird auf ihre Einzelteile (iberpriift. Neue Eisschollen werden mit
dem Styroporschneider geschnitten. Alte neu getrimmt, Schneematten werden
bestellt und alles glitzert auf dem Boden der Werkstatt.

wAllein fiir die Deko-Vorbereitungen brauchen wir etwa 7 Wochen®, erzahlt uns
Magda. Dann, in der Woche nach den JOSKA Weintagen, geht’s richtig zur
Sache. ,Wir rdumen in einer Abendschicht die Galeria komplett aus, dann
komm* ich mit meiner Hebebiihne zum Einsatz", lacht die Drachselsriederin
stolz. Mit viel Geschick mandvriert Magda das Gefahrt zwischen den Verkaufs-
aufstellern und Weihnachtbaumen, um den acht Meter hohen Weihnachts-
baum, komplett aus Weingldsern, mit ihrem Team fertig zu stellen. Ja, auch
dieser wird in den Sommermonaten vorbereitet. Die Weinglaser werden gefiillt
mit Weihnachtsbaumkugeln, Engelshaar und Tannenzweigen. Wenn das mal
nicht ein Hingucker ist - der wohl gréfite Baum dieser Art auf der Welt.

Sobald allerdings das Heilig-Drei-Konig-Fest voriiber ist, ,,dann muss die Deko
auch ganz schnell wieder weg”, sagt Traudl, langjéhrige JOSKA-Mitarbeiterin.
Dann verschwindet diese wieder — ordentlich katalogisiert und systematisch
verstaut - in den eigens geschreinerten Lagerregalen des Deko-Teams.

Schlieflich ,erbliint” das Glasparadies dann ab dem 7. Januar wieder in den
schiinsten Frilhlingsfarben...

Ihr Deko-Team.



800 g Hokkaidokiirbis, geputzt gewogen
600 g Mdhren, geschilt gewogen
1 Stiick Ingwer (ca. 5 cm lang)

1 Zwiebel

2 EL Butter

1 Liter Gemiisebriihe

500 ml Kokosmilch

Salz, Pfeffer

Sojasofie

Saft einer Zitrone

Koriandergriin zum Garnieren

%

§)
S |
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Kiirbis, Méhren, Ingwer und Zwiebel schalen und wiirfeln, in der
Butter andiinsten. Mit der Brilhe aufgiefien und in etwa 15-20
Minuten weich kochen. Dann sehr fein plirieren, eventuell durch ein
Sieb streichen. Die Kokosmilch unterriihren mit Salz, Pfeffer,
Sojasofe und Zitronensaft abschmecken und nochmal erwdrmen.
Mit Korianderblatter gamiert servieren.

Eine schnelle, leicht exotische Suppe:
»ich benutze fiir diese Suppe immer einen Hokkaido,
denn den muss man nicht schilen!"

Ihr Thomas Walz
(Gastronomischer Leiter sowie stellv, Geschiftsfiihrer)

In Thailand isst man Kiirbissuppe mit

kleinen Garnelen als Einlage oder auf
einem Spief} zum Gamieren.




Hinter dem Namen JOSKA verbirgt sich nicht nur der Name des Geschaftsfiihrers, Josef Kagerbauer, vielmehr erleben Sie handwerkliche Glaskunst in unserer
Glashitte, kénnen ausgiebig und nach Herzenslust einkaufen und haben jede Menge Unterhaltung & SpaB bei den vielen Veranstaltungen und Events das
ganze Jahr dber verteilt. Hier die Highlights von Oktober bis Mirz. Alle weiteren Veranstaltungshinweise gibt's dann in der Ausgabe 01/2022 von ,JOSKA
Aufgetischt” filr Sie zum Nachlesen und fest in Ihren Kalender Einplanen. Wir freuen uns auf |hr Kommen.

1. - 3. Oktober 2021 JOSKA Weintage

23. Oktober 2021 Wahl zur Bayerischen
(verschoben auf 2022) Weiwurstkonigin
Ab 8. November2021  Weihnachtswelt

Ab Mitte November 2021 Eiswelt und
illuminierte Baume

Ab 25. Dezember 2021  Winterdorf mit Livemusik

29. Dezember 2021

29, Dezember 2021

5.)anuar 2022

Rosenmo. & Faschingsdi.
28, Februar + 1. Mérz 2022

Perchten im Glasparadies
schaurig-schone Schreckgestalten

Luis Trenker Winterparty
ab 17:00 Uhr

6. Festival der Lichter
Bunte Masken und Musik

Anderungen vorbehalten!

Ob Musik, Sport, Kultur oder Tradition: in Bodenmais ist immer etwas los! Das ganze Jahr ist gespickt mit
hochkaritigen Veranstaltungen. Sei mit dabei und erlebe hautnah die Vielseitigkeit von Bodenmais!

11. November 2021

10. +11. Dezember 2021

24, Februar 2022

1. Mérz 2022

Wolfauslasssen

Wenn Bodenmais bebt...
Bodenmaiser Weihnachts-
markt mit Nikolaus-Besuch

Rathaussturm am
»Unsinnigen Donnerstag"

Faschingsumzug
durch Bodenmais

19. +20. Mdrz 2022 Internationaler SkadiLoppet
am Bretterschachten

02. +10. Oktober 2021  06. + 20. Januar 2022
26. Dezember 2021

10. + 28. Februar 2022

Anderungen vorbehalten!



Ritselfragen:

Starker Partner von JOSKA Wie heilen die "schaurig-schonen
Nachname Tourismuschef Bodenmais? SChmkgestalten", die Sieam 29.12.
Vormname beste Glasgraveurin ERTIES S
Welche Konigin wird jahrlich
Deutschlands 20197 ) il ; M
STy h in Bodenmais bei uns gekiirt? BN SGASTRONON
In welchem Monat erscheint die néchste Ll e@.ﬂ ERLE aive w
Ausgabe def "DSKA Aufgetlschtn? Im NovembEf bebt esin % gum’ G 'ﬁifﬁi
Bodenmais, beim traditionellen...
Wie heif3t der Name unseres Cafés? Al |
Freuen Sie sich auf die
ndchste Ausgabe
,JOSKA Aufgetischt*
Q Q Q|
@ JOSKA Handwerk
Philipp Ehrhardt beweist
N | handwerkliches Geschick.
Blick hinter die Kulissen
@) Petra Kauschinger,
Deko-Style-Expertin, zeigt
uns ihr Kunstblumen-Paradies.
Grill, Schédnke & Co.
e Jan Lorenc - unser Meister
O am Bratrost.
' = Versand
aw 31-03-uzn';2:~d ' Eine Abteilung, viele Aufgaben:
m Ritseln Gliick! .
Einfach Kreuzwortritsel Wsen, Adressfeld ausfullen und diesen Abschnitt im Restaurant abgeben oder Sie senden uns das Lisungswort per Be'l Angelo TESD l.md.
mail an: gewnnspiel{@joska.com. Bitte geben Sie auch hier Ire Kontakidaten mit an. Die Teilnehmerdaten werden vestraulich behandel. seinem Team geht die Post ab.
Die drei Gewinner werden schriftlich benachrichtigt, der Rechtsweg ist ausgeschlossen.
o AP Bk S T LR SR R e B
Kleiner Tipp: Tolles Fotomotiv in
der Zeit von November bis Januar.
E R AT R TR RO T ﬂ%
Die ndchste
—— StraBie, Hausnummer »JOSKA Aufgetischt*

erscheint am 1. April 2022!




QQ-lichen Dank unseren Partnern fiir die freundliche Unterstiitzung:

L ,--"L;i_;‘btj"‘"’;’;i;;%.. Die JOSKA Hausbackerei

T L ¥ 3@‘:“_’ =}  verwdhnt Sie mit kostlichen
BODENMAIS e i ¥ B i " Kuchen und Torten.
GLUOISMOM ENTE 2 Rpreer g “\ el .

Tourist-Info ? e - = g & : ovs DY ‘{fgm&,— wys ALO(/( 6(ﬁ¢,/
o 5" . - .:"l # U

Bahnhofstr. 56 A
B 09924778135 SR
\« info@bodenmais.de ey

=y wwwhodenmaisde Rt =R Ll ""‘;‘; UE ] Zwieselauer Str 12 + 94227 Lindberg * Tel: 09922 - 9144

.

gEsTERNSTRNT gEELm™ |
Der Freizeit- und a8 v . =
.~ Sinipethtum. - € EMA T ‘ Mooshof gehdrtmit | ¥
' wﬁ;mm& - 5000 ' Wellnesswelt 2u den =
tolle Saison und Ihren Besuch, Ruberting 30 + 94535 Eging am See fuhrenden Wellnesshotels
www.pullmancity.de Tel 08544 97490 » info@pullmancity.de im Bayerischen Wald.

Forissimo

lsbsvl mit Blumen —_— GmbH & Co.KG

~—.. Energie- & Gebdudetechnik

Arberseestr. 8 ® 94249 Bodenmais
Tel. 09924 - 905005 * www.klaustec.de

- I

Finkenweg 2 * 94249 Bodenmais
Tel. 09924/905422 + florissimo.bodenmais@tonline.de

94249 Bodenmais
Tel.: 09924-7790

Fax: 099241796 Kurallee 16 Kurallee 1a Mo. - Fr.: 9:30-18:00 Uhr von Mai - Weihnachten sowie die Oster-, ganzjahrig tiglich von
www.joska.com 94072 Bad Fiissing 94086 Bad Griesbach Sa:  9:30-17:00 Uhr Pfingst- und Weihnachtsfeiertage 10:00 - 18:00 Uhr gedffnet



